RESTAURANT

ZENITH

Carte d'automne

Réservations au 02 31 50 51 80



tel:0231505180

VAN

Apéritifs

“ Kir vin blanc 12 ¢l - 3.90€¢  Kir Normand 12 cl - 4.90¢€

cassis, mure, peche, framboise

Martini blanc / Martini rouge 6 ¢l - 5.50€
Coupe Prosecco 12,5 cl - 6.50€
Porto 6cl - 4.50€
Pommeau de Normandie 6 cl - 4.50€
Ameéricano 12 cl - 8.0€
Ricard 2 cl - 3.50€
Whiskey Jack Daniel’s / Clan Campbell 4 ¢l - 7.50€
Whiskey Aberlour 4 ¢l - 8,0€
Rhum Havana /Gin Gibson / Vodka Eristoff 4 cl
- 6.50€

Supplement soft - +2€ (tonic, coca-cola, limonade)

Baie du Mont St Michel Desperados 33 cl - 5.50€
25 ¢l - 4.10€ 1664 00% 33 cl - 4.0€
50 cl - 7.80€
Thorgoule - 5.50€ Cidre La Ferme de Billy
IPA 33 cl 12¢l - 5.0€
Ambree 33 cl 75¢l - 15.0€

L’abus d’alcool est dangereux pour la sant¢, a consommer avec moderation.
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Softs

Sirop a l'eau 25 cl - 2.50€
Diabolo 25 ¢l - 3.50€
menthe, fraise, grenadine, peche, citron, cerise
Jus de fruits 20 cl - 3.50€
orange, pomme, anands, tomate
Coca-Cola / Coca-Cola Zero 33 cl - 3.80€
Perrier 33 cl - 3.80€
Limonade 25 cl - 3.80€
Fuzetea, Fanta 33 cl - 3.80€
Schweppes agrumes/tonic 33 cl - 3.80€

Plancoét / St Pellegrino 50 ¢l - 4.0€ 1L - 6.0€

Cocktails sans aleool - 7E

Virgin Mojito
menthe, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse
supplement framboise/fraise/passion +1€

Virgin Berry Passion

cranberry, purée de fraise, puree de passion, citron vert, eau

gazeuse

Virgin Sunset
ananas, orange, Citron vert, sirop de grenadine
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Cocktails - 9€

Mojito
/ 5
rhum ambre, menthe, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse

supplement framboise/fraise/passion +1€

Spritz
Aperol/Campari/Limoncello/Saint-Germain

pTOS€CCO, eau g&lZ€US€

Bloody Mary

vodka, jus de tomate, tabasco, sel de celeri, Sauce

Worcestershire

Nos Mules
Moscow (vodka, citron vert, sucre de canne, ginger beer)
London (gin, citron vert, sucre de canne, ginger beer)
Caribbean (rhum, cicron vert, sucre de canne, ginger beer)

Mexican (tequila, citron vert, sucre de canne, ginger beer)

Cocktail du moment

A retrouver sur nos ardoises !

L’abus d’alcool est dangereux pour la sant¢, a consommer avec moderation.




MNes entrées

Veloute de butternut — 5,90 €

/ c
aux éclats de noisette
Gambas a la provengale — 6,90 €

° ° A o °
Mini camembert roti au miel — 9,00 €

pommes grenailles et toasts

Carpaccio de betterave — 5,90 €

chevre et pignons de pin

Nos paissons

Dos de cabillaud, beurre blanc — 16,90 €

pocelee de legumes, pommes grenailles

Pave de saumon — 16,90 €

poelee de legumes, pommes grenailles

Fish and chips — 13,90 €




MNeos viandes ~

Tripes a la mode de Caen — 17,90 €  /

pOT)’lWlGS vapeur ou fTit€S

Bavette de boeut VBF 180g —14,90 €

sauce poivre ou camembert, frites, salade

Supréme de poulet® au cidre — 13.90 €

creme et pommes grenailles

Ribs de porc® — 14,90 €

marines barbecue, frites

Burger, steak de boeuf VBF 1258 — 15,90 €

sauce cheddar, bacon, crudites, frites

Options végétariennes

Linguines butternut — 13,90 €

parmesan, pignons de pin ; supplement burrata +4€

Burger steak vegetal — 15,90 €

sauce cheddar, crudités, frites

*Toutes nos viandes porcines, ovines ou volailles sont d’origine UE.




Nes desserts

Moelleux au chocolat — 6,90 €

glace vanille
Mousse au chocolat —5,90 €

Brioche perdue — 5.90 €

1 boule de glace au choix

Verrine d’automne — 5,90 €

pomme, caramel, creme légere vanille, crumble

Cafe gourmand — 750 €

I MNenw en/mé 17190 €

Sirop a l'eau

Steak hache, frites
OU Nuggets, frites

Mousse au chocolat

OU 1 boule de glace au choix

Liste des allergénes sur demande.
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Diplomatico - 9.0€

Cognac Maison Gauthier - 7.50€
Calvados - 7.50€

Baileys - 6.50€

Get 31 ou 27 - 6.50€

Menthe Pastille - 6.50€

Limoncello - 6.50€

Beissons chaundes

Espresso / Déca - 2.30€

Double espresso / Deca - 3.50€

Allonge / Deca - 2.30€

Cafe creme - 3.50€

The / Infusions - 3.50€
Chocolat chaud - 4.0€
Cappuccino - 4.50€ a.
 l &
-

Labus d’alcool est dangereux pour la sante, a consommer avec moderation.
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15 .90€

ENTREE DU JOUR

.
PLAT DU JOUR
(seul : 13.90€)
oU
PLAT DU JOUR

+

DESSERT DU JOUR

Founule W!@é@
23.90€

ENTREE DU JOUR + PLAT DU
JOUR + DESSERT DU JOUR
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